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DAVIDE BOTTA PROTAGONISTA A BEST OF ALPE ADRIA K
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L'Associaziona culturale Club Magnar Ben fondata da Maurizio Potocnik con lo scopo di promuovere |a

cultura enogasironomica dell'Alpe Adria macro area composta da 89 regioni e 4 statl fransfrontalien come
I'lstria, |'Austria, la Slovenia e |la Croazia, organizza per venerdi 1 maggio 2015 il 3° meeting
enogastronomico Intemazionale Best of Alpe Adria. L'evento organizzato con il patrocinio di Expo 2015
Padiglione Italia s| terra presso Castelbrando, uno del pid grandi castelll d'Europa, sito a Cison di
Valmarino in provincia di Treviso. La Kermesse si chivdera con la Gran cena di Gala dell'Alpe Adria: tra |
protagonisti lo chef Davide Botta, Chef del Jeunes Restaurateurs d'Europe e Patron de L'Artigliere di Isola g
della Scala In provincia di Verona, premiato nella scorsa edizione come "Miglior Ristorante di Locanda 1
2014"

La socgnante atmosfera del ristorante Sansovine di Castelbrando, con le sale del XV secolo, ospitera la
cena 2 5 manl e & vinl. Lo chef executive del ristorante Marco Buosi cucinera con Davide Botta della
Locanada dell’ Artigliere a |sola della Scala in provincia di Verona, Andrea Leall del nstorante Fijel di Salo del
Garda in provincia di Brescia, Daniele Zennaro del nstorante Vecio Frtolin di Venezia e Stefano Basello
del ristorante || Fegolar di La di Moret in provincia di Udine. | vini saranno Cosi & col Fondo Prosecco Docg
dl Bellenda, Ribolla Gialla Brut di Collavini, Perlé Rosé 2007 dl Ferrar, Uroboros Malvasia Istriana Bruno

Trapan della Croazia, =upenore di Cartizze 2014 di Lardetto Spumanti.
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Botta ha deciso di creare un piatio apposito “risotto Vialone Mano Igp al formaggio acido con sarde allo
spiedo, perle dl Trento Doc al Ferran Perle Rose e salsa al crescione spontaneo”, in abbinamento a un
grande vino dell'Alpe Adra il Pere Rosée 2007 di cantine Ferran a Trento. Un piatio speciale e ragionato
che, con | suol Ingredienti selezionati uno a uno, si ispira al tema della cena ovvero "La cucina dell'Alto
Adriatico e le erbe spontanee" ma dove il riso regna sovrano e resta sempre |l protagonista della tavola
firmata Botta, sl trasforma ancora una volta in un foglio di carta bianco dove lo chef disegna, in questa

occasiona, || tema anzidetto

Nella sua cucina, Davide Botia utilizza esclusivamente |l riso vialone nano IGP che lavora lui stesso, in
collaborazione con la famiglia Dal Colle, nelle risaie di Isola della Scala, a pochl chilometri da Verona dove
5| trova Il suo nstorante L'Artigliere. || premio ottenuto lo scorso anno come Miglior Historante di Locanda
2014 gli & stato consegnato proprio per 'ottima cucina, inserita all'interno di un vecchio mulino del riso
risalente al 1612, in cul sl unisce la migliore hospitality in formato locanda. Ognuna delle cingue camere,
dall'atmosfera provenzale, che prendono | nome, appunto, dalle varie tipologie del riso Camaroli, Arborio
Viglone nano, Venere e HBasmatll, e stata curata nel minimi dettagl per offnre un comfort unico ed
esciusivo In una zona verde tra nsaie, fossatl e antiche corti nonche Ville settecentesche come Villa

Boschi, altro regno di Davide Botta

Durante la giomata sl terra a Castelbrando per Besl of Alpe Adria la degustazione di 100 vinl provenienti
dalle regioni dell'Alpe Adna che spaziano dalla Franciacorta al Trento Doc, Lessini Durello, Amarona,
Prosecco Docg, Collio, Carso, con ospiti |'lstria, la Slovenia, I'Austria. Cingquanta aziende selezionate di
prodotti casear, norcinenelsalumi, aziende agricole a coltivazione biologica, cami, prodotti ittici, birme
artigianali, dolciarie tipiche, oll, pizza gourmet, street food d'autore proporranno assaggi. Cl saranno anche
piatti preparati da 4 nstoranti selezionati nella macroregione tra cul il nstorante “La Stella” di Meduno in
provincia dl Pordenone vincitore dell'award Miglior Ristorante di terra a Best of Alpe Adria 2015, il ristorante
"Ai Move Castell” di Faedis In provincia di Udine, "Eat's Bistrd” di Conegliano reduce di ben 2 ricette

appena viste in TV a TG 5 Gusto

Elena Parovel parerd in un seminario dl degustazione del Carso e dei suol vinl, Stefano Montall del suo
prosciutio crudo di Lesignano. Le marmellate e | prodotti di agricoltura biologica saranno 'argomento di un
focus con Michele Luccisano e Rocoo Pignataro produttor della nuova linea gourmet Kalogea. Marco
simonit, noto tecnico preparatore d'uva con Fierpaolo sireh, terra un incontro dal titolo La Vigna e Rock. A
seguire nel pomengglo la premiaziona, con la consegna di attestali della 19 edizione della guida Magnar

ben 2015, a 15 produtton alimentar intemazionall e 14 produtton enclog
www,.magnarben.il
www.castelbrando. it
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