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di Furio Baldassi
D TRIESTE

Privilegia, dichiaratamente, «so-
lo i ristoranti che sanno ristora-
re». Quelli ruspanti, del territo
rio, che non se la tirano troppo
con le cucine molecolari o le
stregonerie gastronomiche che
possano allontanare il cibo dal-
la sua tradizionale (e apprezza-
ta) basicita. La nuova edizione
della Guida “Magnar Ben 2015
Best of Alpe Adria” dichiara da
bel principio di essere dedicata
a chi «ama scoprire le migliori
cucine, i vini e i prodotti di qua-
lita di un territorio unico al
mondo».

Un lavoro imnpegnativo, se
si calcola che contempla 430 ri-
storanti, 200 grandi vini e 29
Awards Best of Alpe Adria alle
migliori cucine e vini, con una
forbice geografica che va
dall’alto Adriatico all’Austria a
nord, a ovest fino alla Lombar-
dia, a est fino alla Croazia istria-
naed alla Slovenia.

La pubblicazione, diretta dal
fondatore enogastronomo
Maurizio Potocnik, in collabo-
razione con vari giornalisti,
propone 746 pagine a colori
con 430 ristoranti selezionati e
pubblicati con fotografie a colo-
ri (di cui pit1 di 100 nuovi), valu-
tazioni della cucina e della car-
ta vini tra ristorazione classica,
contemporanea, trattorie, oste-
rie ed enoteche con cucina, ko-
nobe, taverne, gasthaus, wir-
tshaus. Duecento le selezioni
dei migliori vini della macrore-
gione con una scheda degusta-
tivaampia e originale.

Tra i Restaurants Awards
2015, assieme a mostri sacri co-
me Gualtiero Marchesi e Ermi-
nio Alajmo si insedia, per il pre-
mio miglior cucina di terra “La
Stella” di Meduno (PN). E, in
generale, il Friuli Venezia Giu-
lia ci rimedia una discreta figu-
1a.

Sei ristoranti al top, sei
“totem” che ormai non hanno
bisogno di presentazioni. Sono
loro a cogliere i cinque piatti nel-
la votazione. Si tratta degli
“Amici” di Godia, “Ai Cacciato-
ri” di Cavasso nuovo, “Nando” a
Mortegliano, “Al Campiello” di
San Giovanni al Natisone, la
“Subida” del Collio eil triestinis-
simo “Al Bagatto”. Affiancati,
nell'area slovena, da altri chef
notissimi come quelli di “Hisa
Franko” di Caporetto e “Pri Loj-
zetu” di Zemono, nell’area del
Vipacco.

Ma, a conferma di un livello
ristorativo piu alto di quello che
si pensi, & elevato anche il nu-
mero deilocali che si piazzano a
una spanna dall’eccellenza as-
soluta. Nell’area goriziana e del-
la Bassa totalizzano dunque i
4,5 piatti il “Giardinetto” di Cor-
mons, I""Androna” di Grado,
“Devetak” di San Michele del
Carso, “Altran” di Ruda.
Nell'udinese riemerge “La di
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“Amici” di Godia

“Ai Cacciatori” di Cavasso nuovo

“Nando” a Mortegliano

“Al Campiello” di San Giovanni al Natisone

“Subida” di Cormons

“Al Bagatto” di Trieste
“Giardinetto” di Cormons
“Androna” di Grado

ISTRIA

“Za Gradom” di Semedela
“Damir e Ornella” di Cittanova
“Batelina” di Pola
“Monte” di Rovigno
. “Kanova” di Salvore

“Pergola” di Salvore

“Badi” di Umago

“San Rocco” di Verteneglio

“Devetak” di San Michele del Carso

“Altran” di Ruda

“La di Moret” a Udine
“Carnia” di Venzone

“Da Gaspar” di Tarcento
“Ai Turians” di Fagagna
“La da Gigiote” di Gonars
“Cecchini” di Pasiano
“Pedrocchino” di Sacile
“Primula” di San Quirino
“Torre” di Spilimbergo

SLOVENIA

“Hisa Franko” di Caporetto
“Pri Lojzetu” di Zemono

Un ristorante triestino
trai“top” di Alpe Adria

Esce oggi I'edizione 2015 della guida “Magnar ben” che censisce 430 locali
Al Bagatto finisce in vetta con Amici, Nando, Subida, Ai Cacciatori e Al Campiello

&

Unriconoscimento specialeva
quest’anno a “La Stella” di
Meduno in provincia di
Pordenone. Il ristorante si
aggiudicainfatti, nel’ambito dei
Restaurants Awards 2015, il
premio miglior cucina diterra

Il premio speciale “migli

Trairistoranti che si meritanoi
cinque piatti nell’edizione 2015
della guida “Magnar Ben” cisono
anche due (ormai note) presenze
slovene: “Hisa Franko” di
Caporetto e “Pri Lojzetu” di
Zemono nell’area del Vipacco

Tralesorpresecisono quellein
chiave triestina. Alle spalle di “Al
Bagatto”, unico con i cinque piatti,
si piazza infatti con quattro piatti
emezzo “Bak” di Pesek sotto
I’abile guida del giovane Tom
Oberdan che ha bruciato le tappe

Moret”, il “Carnia” di Venzone,
“Da Gaspar” di Tarcento, “Ai Tu-
rians” di Fagagna, “I.a da Gigio-
te” di Gonars. Nel Pordenonese
tengono banco invece, tutti con
4,5 piatti, il “Cecchini” di Pa-
sian, il “Pedrocchino” di Sacile,

la “Primula” di San Quirino e la
“Torre” di Silimbergo.

L'Istria sloveno-croata & co-
stretta a fermarsi a un passo dal
podio ma laurea con 4,5 piatti
“Damir e Ornella” di Cittanova,
“Batelina” di Pola, “Monte” di

Rovigno, “Kanova” all'interno
del Kempinski Hotel di Salvore,
“Pergola”, anche di Salvore,
“Badi” di Umago e il prestigioso
“SanRocco” di Verteneglio.
Nel capolugo regionale, Trie-
ste, c'e infine qualche variazio-

ne. E vien da dire finalmente.
Detto del piazzamento presti-
gioso del “Bagatto”, va sottoline-
ato il secondo posto, con 4,5
piatti, di “Bak” a Pesek. Unloca-
le che, sotto I'abile guida dell’an-
cora giovane Tom Oberdan, ha
saputo in pochi anni bruciare le
tappe e imporsi non solo come
cuoco creativo ma anche come
amante e teorico della miglior
cucina classica dell’Altipiano.
In Carso, un “must”. Ricco il
gruppone dei 4 piatti. Ci si puo
trovareil “Lido” di Muggia, altro
scrigno semi-nascosto, I'immar-
cescibile “Suban” , la “Chimera
di Bacco” di Luca Morgan,
“Pepenero Pepebianco”, porta-
to avanti con tanta passione da
Michele Grandi e infine un buf-
fet che spopola sulle Rive e non
solo come il “Sandwich Club”,
la vera casa del “rebechin” trie-
stino. La guida “Magnar Ben”
del 2015 verra presentata oggi a
Conegliano con una doppia se-
rata-evento che vedrala presen-
za della creme de la creme della
ristorazione italiana.
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Da Aquileia
aPalmanova
Intesa vicina
conilgoverno

D UDINE

«C’¢ piena disponibilita da par-
te del governo a definire un pro-
tocollod'intesaconlaRegionee
con il Comune di Palmanova
per la conservazione e la valoriz-
zazione della fortezza». Lo ha
detto Debora Serracchiani, al
termine di un incontro che si &
svolto ieri a Roma con il mini-
stro dei Beni e delle Attivita cul-
turali, Dario Franceschini. Il mi-
nistero, hariferito la presidente,
ha intanto confermato la possi-
bilita di utilizzare due milioni di
euro per i primi lavori urgenti di
restauro, a cui si potranno ag-
giungere risorse regionali, indi-
viduando nello stesso tempo
strategie comuni per acquisire
finanziamenti dell'Unione euro-
pea. «Ci metteremo subito al la-
voro per scrivere nei dettagli il
protocollo» ha aggiunto Serrac-
chiani.

Nell'incontro si & parlato an-
che della Fondazione Aquileia.
«Ho fatto presente al ministro la
necessita di passare all'attuazio-
ne della seconda fase dell’accor-
do Stato-Regione che prevede il
trasferimento alla Fondazione
delle aree archeologiche del Fo-
ro e del Porto fluviale, essenziali
per completare un primo im-
portante itinerario turistico» ha
spiegato la presidente. E ha ag-
giunto: «Ho chiesto anche a
Franceschini un impegno a re-
perire risorse per la manuten-
zione straordinaria del sito ar-
cheologico di Aquileia».

La riunione ha permesso an-
che di affrontare alcune questio-
ni puntuali, a cominciare dalle
attivita nel settore del cinema,
che il Friuli Venezia Giulia con-
sidera strategiche: «Il ministro
ha confermato I'impegno a re-
perire maggiori finanziamenti
perifestival cinematograficiele
istituzioni di maggiore presti-
gio». In questo contesto, secon-
do Serracchiani, possono rien-
trare il Far East Film Festival di
Udine, Alpe Adria Cinema di Tri-
este ma anche la Cineteca del
Friuli. «Al ministro - ha detto in-
fine la presidente - ho conferma-
to che il Friuli Venezia Giulia,
per il valore del suo patrimonio
culturale e per la specialita che
ci consente di acquisire nuove
competenze attraverso le nor-
me di attuazione, si candida a
diventare un modello di
“sistema culturale”. Per questo
puntiamo ad arrivare a un pro-
tocollo d’intesa complessivon.



