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Michele Mirlade
CONEGLIAND

Ristoranti che sanno ristora-
re. Questa la 19. edizione della
"Guida Magnar Ben 2015" Best
of Alpe Adria dedicata a chi
ama scoprire le migliori cuci-
ne, 1 vini e i prodotti del
territorio dal Veneto al Friuli
Venezia Giulia, dalla Slovenia
e Croazia Istria fino all'Austria
senza dimenticare parte della
Lombardia. Sono 430 ristoran-
t, 200 i vini e 29 gli Awards
Best of Alpe Adria assegnati
alle migliori cucine e vini. La
nuova edizione, diretta dal fon-
datore enogastronomo Mauri-
zio Potocnik (nella foto con
Giampietro Comolli), in colla-
borazione con 1 giornalist
Francesco Lazzarini, Morello
Pecchioli, Furio Baldassi e la
collaborazione di Wladimiro
Gobbo (presidente dei somme-
lier Ais di Treviso) per la
selezione dei vini, propone in
746 pagine a colori 430 risto-
ranti (di cui piu di 100 nuovi) e
pubblicati con fotografie, valu-
tazioni della cucina e della
carta vini tra ristorazione clas-
sica, contemporanea, trattorie,
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osterie ed enoteche con cuci-
na, konobe, taverne, gasthaus,
wirtshaus. Sono invece 200 le
selezioni dei vini della macro-
regione con una scheda degu-
stativa ampia e originale ac-
compagnati da un interessante
un'educational che spiega ter-
minologie di vinificazione e
aiuta a capire le denominazio-
ni nelle etichette. «Solo risto-
ranti che sanno ristorare nel
vero senso della parola che ha
radici antiche e che va nvaluta-
ta. Quello che vogliamo comu-
nicare al nostri lettori sono
emozioni, storie poiché dietro
O£ni piatto c'eé una persona, pil
persone, magari tutta una fami-
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La nuova edizione promuove anche 200 vini
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GUIDA ENOGASTRONOMICA

Le valutazioni

glia, dietro ogni piatto ci sono
scelte, ricerche, prodotti, agri-

AWARDS BEST OF ALPE ADRIA
Le Terrazze di Villorba sul podio come "migliore ambiente"
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Best of Alpe Adria
A Restaurants & Wines Awards

a Clson di Valmarino.

Le Terrazze dl Villorba.

TREVISD - (mm) Fra 1 29 Awards Best of Alpe
Adrla, assegnatl dal curatorl della guida, 5
vanno alla Marca trevigiana. Riconoscimenti
che saranno assegnatl nel corso della rasse-
gna dell'l magglo che si terra a Castelbrando

Miglior mise en place amblente: ristorante

SuU cucine e prodotti
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coltura, viticoltura, una straor-
dinaria fillera che confluisce
IN UN pranzo, una ceni e spes-
50 non ce ne rendiamo conto o

pegglo ancora diamo tutto per

scontato» afferma l'autore
Maurizio Potocnik.

Inoltre la puida vuole recu-
perare le wvecchie trattorie,
quelle vere, ormai in via
d'estinzione, ma ci sono anche

le nuove tendenze come le
gastronomie che s1 stanno tra-
sformando da semplici vendi-
trict di piatti ¢ prodotti in
luoghi dove poter anche seder-
s1 comodamente ¢ mangiare
(alcune sono sorprendenti), ci
sono pot le nuove «pizzerie
courmet- che operano con lie-
viti madre, con larine ¢ prodot-
ti di ricerca e alta qualita, un
movimento che sta dando una
svolta al «mondo-pizza~ fermo
da decenni. La guida € acquio-
stabile in lhibreria a 23 curo
oppure direttamento nel bouk-
shop del sito www.magnarben,
it e verra presentata a e
mese al Cone di Coneghiano.,

Premio letterario: Armando Zanotto di Cone-
gliano con «Erbe & saporl In cucinay.

Premio alla carrlera: Glancarlo Moretti Pole-
gato di Villa Sandi di Crocetta.

Miglior spumante metodo itallano: Grave di

Stecca Brut Nino Franco di Valdobbladene.

Migllor vino autoctono: Gelsala dell'azienda

Glorgio Cecchetto di Tezze.



