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NAZIONALE  VENEZIA-MESTRE TREVISO PADOVA BELLUNO ROVIGO BASSANO-VICENZA VERONA PORDENONE UDINE TRIESTE NORD E

Il club Magnar Ben incorona l['Alpago

-
. : : SEGUI IL f R 3 i~
Premiata la locanda 5San Lorenzo di Renzo Dal Farra <Valorizza sapientemente i GAZZETTING .I : : E

sapon del suo terntorio=-

IL miglior ristorante di terra del Nordest? La Locanda San SEGUICI 5U FACEBOOK
Lorenzo di Puos d’Alpago. Cosi ha sentenziato il club CONDIVIDI LA NOTIZIA

Magnar Ben, associazione culturale nata nel 1994 con lo Il Gazzettino (sito ufficiale) @
scopo di promuovere e valorizzare ['enogastronomia di

il O ‘ 0 0 G
gualita dellAlpe Adria (Triveneto, Slovenia, Austria e i = gl : m

Istria). Questa la motivazione con la quale, nella cerimonia [FITENTE  w Tweet 2+

svoltasi a Castel Brando a Cison di Valmarino, & stato || Gazzettino (sito ufficiale) piace a 96.963 persone,
premiato il lavoro dello chef-patron Renzo Dal Farra e del

suo staff: «Per lencomiabile capacita e passione con cui SEGUICI SU FACEBOOK

rappresenta - ai massimi livelli - i sapori tipici del proprio

territorio, nel cuore dell’Alpago, preservando il valore di Il Gazzettino (sito

un‘antica saggezza culinaria, altrove perduta e stravolta, ufficiale) &

aggiornata con tecniche e cotture moderne espresse con

algtga professionalitas. ; 96963

Dal 2012 il club Magnar Ben, nella guida "Magnar Ben - Best
of Alpe Adria”, assegna i riconoscimenti a quelli che giudica £
essere i migliori ristoranti e i migliori vini. Loperato degli SEGUICI SU TWITTER
chef e delle aziende vitivinicole viene ogni anno valutato

i e ey : OGGI SUL GAZZETTINO
da due commissioni di giornalisti-degustatori, entrambe

presiedute da Maurizio Potocnik, fondatore del premio 3 Seul Goazting _ !
"Best of Alpe Adria’. In lizza 255 donne solo 12 per la fascia

«50n0 molto soddisfatto del premio che, per la sua

mativazione, deve essere considerato un riconoscimento "Vacanze sicure" grazie alla polstrada
per lintero Alpago~ - afferma Renzo Dal Farra. «~Alla
manifestazione- prosegue - partecipano i ristoratori di tre
regioni italiane, ma anche colleghi austriaci, sloveni e
croati. Il fatto che la giuria abbia deciso di premiare la mia La Provincia chiude Alpine Guide
cucina che fa ampio utilizzo di materie prime nostrane -
dall’agnello ai fagioli, dalla selvaggina al mais - & secondo
me lulteriore conferma delle potenzialita dei prodotti del
nostro territorio, perfetti per creare piatti che conguistano
i palati del pubblico, anche a livello internazionale». In bici con Buzzati, un vero flop

controlli sull'usura degli pneumatici

Oggi la scalata al Mevegal in attesa del Giro

Sabato 10 Maggio 2014

«Multare chi butta le cicche: il tabacco @ un
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