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Ristoranti e vini: il me

Inviate le vostre notizie a: claudio.demin@gazzettino.it

glio dell'Alpe Adria in una ﬁguida

1 consigli di "Magnar Ben" 2014: il pesce si mangia a Salgareda, il locale emergente é a Castelfranco

410 ristoranti, 208 vini selezio-
nati, 30 Awards internaziona-
li alle migliori cucine e vini.
Una guida per chi ama viag-
giare, scoprire, vivere 1’eno-
gastronomia di qualita di un
territorio unico al mondo tra
Italia, Austria, Slovenia e
Croazia.

L’Alpe Adria & terra di
rara bellezza, macroregione
che si estende dall’Alto
Adriatico all’Austria a nord,
a ovest fino alla Lombardia,
a est fino alla Croazia Istria-
na ed alla Slovenia. Uno

PREMIATO Renzo Dal Farra  scrigno ricco d’unicitd eno-

gastronomiche. In questo ter-
ritorio il Club Magnar Ben
da anni é riferimento affida-
bile per chi ama scoprire la
grande e piccola ristorazio-
ne di qualita, le curiosita
vitivinicole e agroalimenta-
ri.

La nuova edizione della
guida, diretta dall’enogastro-
nomo Maurizio Potocnik con
Cristiana Sparvoli e France-
sco Lazzarini, propone 742
pagine, piu di 400 ristoranti,
piu di 200 vini recensiti dal
team guidato da Giampietro
Comolli.

L’edizione 2014 viene di-
stribuita in Italia nei paesi
dell’Alpe Adria a partire dal
10 dicembre al prezzo di
copertina di 23 euro e asse-
gna una serie di riconosci-
menti di eccellenza (presen-
tazione e premiazione il 26
gennaio a Conegliano): dal
miglior ristorante di cucina
creativa e ricerca (ex-aequo
lo Spinechile Resort di Cor-
rado Fasolato a Schio e Il
Ridotto di Gianni Bonaccor-
si a Venezia), al miglior
ristorante di mare (Le Mar-
candole di Salgareda) e di

terra (Locanda San Lorenzo
di Puos d’Alpago); dalla mi-
gliore trattoria (Ai Cacciato-
ri di Cavasso Nuovo in pro-
vincia di Pordenone) alla
Migliore Osteria (da Paeto a
Pianiga, nel Veneziano) fino
al ristorante emergente (il
Feva di Castelfranco Vene-
to) e tanti altri. Fra le segna-
lazioni di merito anche una
selezione delle migliori
aziende vinicole fra quelle
recensite in guida, a partire
dal premio alla carriera a
Franco Lunelli, della Ferra-
ri di Trento.



