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MAGNAR BEN

L’Alpe Adria e Club Magnar
Ben siincontrano nuovamen-
te, dopo il successo del 2013,
giovedi 1° maggio all'insegna
dei sapori (internazionali) tra
le mura di Castelbrando. A Ci-
son sbarca “Best of Alpe
Adria”, parata di chef, risto-
ranti e vini; il meglio della ri-
storazione di Italia, Austria,
Croazia e Slovenia. Il grande
meeting enogastronomicao,
organizzato I'anno scorso a
Mira (Venezia), promette, di
attirare a Cison palati fini e
buongustai da tutte e quattro
le nazioni rappresentate. E
non solo. Perché il 1° maggio
di Castelbrando non corre

Chef, vini ¢ premi
L’Alpe Adria Show
a Castelbrando

esclusivamente sui binari del -
. gusto, ma sposa anchela cul-

tura, con il talk show della
giornalista Cristiana Sparvoli
(alle 16 nel Teatro Sansovino)
a partire dal suo libro:
“Radicchi stellari. Storie di
chef e ricette d!autore”. Un
viaggio letterario tra le perle
dell'orticoltura a Nordest,
con protagonisti gli chef Cor-
rado Fasolato di Schio, il bel-
Iunese Renzo Dal Farra, il ca-
stellano Nicola Dinato, Davi-
de Botta di Isola della Scala,
Marco Bortolini di Miane (fi-
glio dello storico Gigetto), Ga-
briella Devetak di San Miche-
le in.Carso e Josko Sirk, pa-
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“Castelbrando
aCison ospita
il 12 maggio
Best of Alpe
Adria - Guida

Magnar Ben

tron della Subida di Cor-
mons. Il Club Magnar Ben,
guidato dall’enogastronomo
Maurizio Potocnik, raduna
per un giorno il meglio in fat-
to di cucine, chef, vini e pro-
dotti artigianali. Ai visitatori,
un ticket di 10 euro permette-
ra di partecipare all'intera ras-
segna, in programmadalle 11

alle 19. Ad aspettarli in cima-
. alla collina di Castelbrando,

12 piatti di quattro ristoranti
provenienti dall’Alpe Adria
{Nove Castelli di Faedis, Ai
Fiori di Trieste, Il Bastianello
di Conegliano, il PJ Polente-
ria e Vineria di Salo del Gar-
da), 50 banchi d'assaggio libe-

ro di vini e prodotti alimenta-

'1i, cento vini in degustazione

provenienti da Franciacorta,
Veneto, Trentino Alto Adige,
Friuli Venezia Giulia, Slove-
nia, Istria, Carinzia e Stiria, ol-
tre ad aree dedicate rispetti-
vamente ai vini naturali (che
fermentano sui propri lieviti)
e al Raboso del Piave. E poi,
prima della grande cena di ga-
la, al consegna dei 29 Awards
Internazionali Best of Alpe
Adria 2014, che premiano
chef, vini, prodotti e perso-
naggi, tra cui anche Franco
Lunelli, patron della storica
maison trentina Ferrari che
ricevera il premio alla carrie-

ra. Alle 17.30, nel Salone Tea-
tro Sansovino, tra i migliori ri-
storanti nelle varie categorie
saranno premiati Spinechile
Resort di Tretto, Il Ridotto di
Venezia, Marcandole di Sal-
gareda, Zum Baren (Austria),
Locanda San Lorenzo di Puos
d’Alpago, L’Artigliere di Isola
della Scala, Devetak di Savo-
gna d’Isonzo, Orso Grigio di
Ronzone, Trattoria ai Caccia-
tori di Cavasso Nuovo, Oste-
ria Da Paeto di Pianiga, Offici-
na Cucina di Brescia, Feva di
Castelfranco, Kristof (Slove-
nia), Restaurant Badi di Uma-
go (Croazia). ]
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