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BEST OF ALPE ADRIA: TRE
GIORNI FRA CIBI E VINI
D'ECCELLENZA CON |
GRANDI CUOCHI

AUSTRIA

si terrd da sabato 18 2 lunedl 20 magele in Villa Widmann R
). L'idea @ venuia all'associazione culturale Club Magnar Ben di
o (Treviso) di Mz
Comolli, che ha messo In pledi questo meeting intern
dell'enogastronomia con ventiquatiro chef tra slovenl, austriac, croati e della
Rlviera del Brenta, Un'inizlativa che non vuole restave fine a Lt ehe
Powocnik ha parlato di sun primo mattone per replicare nei prossimi anni,
facendolo diventare un appuntamento annualee. Ma o'k di pih, perché il progetto
potrebbe varcare anche | confini nazionall e insediarsi in quelli suropel,
Insommma si tratta di una prima pistra che potrd avere in futuro sviluppt
Impensabill. Lagrealimentare, infattl, & in continua evoluzione e rasformazione.
rl che ristoratord che aziende di trasformazione stanno in meltissimi
casi perseguendo sempre pitl convinti @ numeresi la strada della qualita e
: cellenza e 1l territario di Alpe Advla & 2 & rloeo
rprese non mancheranne anche per un occhio atento e che
sappia “battere” il territorio alla ricerca del grande formaggio, come del grande
sciurto o della wracoria “che non puol mancare”, E bisogn:
ere che portane a maggior conoscenze, ovvers al grande pubblico delle
manifestaziond, | tesori che nasconde 'Alpe Adria & un'iniziativa non solo di
amplo res T he dl grande merite, perché sl avwicinano | prodot et
prodiuttort a chi eventualemnte L consumera creande o olano per tutta
|'scomomia del tevritorio interessato. Infacti, arrivando alla location della
manifestazione, la Riviera del Erenta non & stata scelta a case: sl wrata di un
territorio enogastronamico molto ricco, che ha avuto un grande passato nei
decenni precedentl e ora vuole tornare al vecehi fastl, puntande sulla
‘afffatarente wa oli adderd al lavord, Infard a questa prima edizione
collaborane la Confeommercio detla Riviera del Brenta diretta da Ennia
Matterazzo, Venezia Opportunica, con |l patro
Lombardia. [ pro;
spetiacoli di moda, musica e
con glornalist nazionall e internazionali. Lo pubblichiamao
qul sorto avvertendo che el potranno delle ewentuall variazioni. che
saranne annunciate nef prossimi glorni.

PROGRAMMA BEST OF ALPE ADRIA 2013

SABATO 18 MAGGIO. Alle 10,30 inaugurazione di Best of Alpe Adrine
presentazione della diciassettesima edizione della Guida Magnar Ben 2013 con
Manrizio Potacnik, Giampietro Comolll, Cristana Sparvoli, Francesco Lazzarini.
il taglio de y sarh alla presenza degll onorevoli Glancarle Scott Herbert
Dorfmann, Viviana Becalossl per la Lombardia, Alberto D'alessandro del

io D'Europa, Gianpiero B

di Venezia. Seguira {ore 11) "Il cibo si presenta, il vino si presenta, con percors
guidatd ra § miglior] preduttord, clrea una quarantina, di Alpe Advia. Ticker
i liero to euro. Alle wzo. al Campiella della Wil zloa
“CasarifAffinatori” d'Alpe Adria, con un laboratorio alla presenza del “mastro
saro sperimentatore” Carlo Piccolk della storica Latrerta Perenzin di Bagnolo di
San Piewroe di Feleme (T mibgllor p ionista al congorso Alma Caseus al
Cibus di Parma e premio dell'Accademia Della Cucina [taliana "Dino Villani" zo0a.
{ arpenede, storica famigiin/azlenda
d'affinareri nata dalla passione di Antonlo Carpenedo, nel 2012 ha conquistate la
medaglia d'oro nella categoria erborinatl al concorso Alma Cazeus con il “Blu 6"
un fermaggie erborinate affinato con ving Ral passito e mirilll rossi. Alle 13,
anceraal Campiello della Villa, "La Riviera & di suste”, dove i Ristorateri delle
Biviera del Brenta si racconteranne a tavola; percorss emezionale con Villa
Ristorante Hotel Villa Goetzen di Dolo (Venezla), Hotel & Restaurant La
Capinera di Pianiga (Venezia), Trattoria Al Posto Fisso di Mira (Ven .
Ristorante Hotel Tl Burchiello di Mira (Venezia), Ristorante Nadain di Orj
Venezia), Degustazione del caffe Huehuetenange-Guaretnala, Sidamo-Edopia, Sul
De Minas - Brasile a cura di Gusto Top (Montégrotto Terme, Padov
Presenteranma § glornalistl Cristiana Sparvell e Fr;
riservare con degustazione 20 eure). Il pomerigaio (ore 18 piello Reserve
proseguira con "Territorio @ 6 ia: le due facce della stessa medaghia®, talk

on prevotazione in villa Alle 1730 al Campielle della villa show cooking
detlo Chef for Eevents Massime Spallino del MiniBar di Asiago in collaborazione
con |'Untone ftallana Ri nburgering di wofu con asparagl di B {
spugnale su crema di Asiage Dop. Chiusura di giornata in Campiello della Villa
con. “Fane, soppressa, formaggl e bollicine dell'Alpe Adria”, Percorse degustativo
COn pane y a sfornatodal Panificio Terribile, le migllorl sopresse di
Weneto @ Friuli Venezia Glulia. i formagel di Latteria Perenzin presentati dal
“rasara” Carlo Piccoli ed Emanuela Perenzin, i “Blu &1” affinaro dalla Casearia di
Carpenede, | formagel di Lamebugehe del Pavee Naturale delle Dolominl {Belluno),
le bollicine di Franciacorta/Trento Doc/ Durello Monti Lessini, Prosecco
Superiore Conegliana Valdabbiadene Docg, Proseceo Doc. Presenteranno
Mavrizio Forocnik npietra Comolli e Cristiana Sparvall {accesso riserv
ticket 15 eura). E pol, alle 2030, in glardine arrivera la cultura con "La Traviata in

lotto musicale In onore del bicentenario {1813-2013) della nascita del
enting Giuseppe Verdl Sul pales st esiblranme Tatiana Ay
etta), Francesco Paccorini, tenore {Alfredo Germont), Euge
rono [Germont padre), Al pianeforte |l Maestro Srefa

con il quinterto d'archi Ensemble del Salotto Musicale, Narvatriee Cristiana
Sparvoll. con il patrecinio del presidente del Consiglio del Ministri (ngresso 10
enreh

DOMENICA 19
MAGGIO. Apertura alle 11 con i
Carne all of percorsi guldari &
liberes "1l cibs si presenta, i
vino si presenta”. Alle 130, sar protagenista il pesce azzurre, con la
pr ione del llbro "Il pesce povers di chle” dell'autore
Potocnik e § sei chef artefici, evvero Roberto Marussi (Trieste), Cristian e
Massimiliano Minchio e Monica Frezza, Stefano Tesate, Riceardo Pistolato,
Christian Momietd. Arcadla ¢ Pamela Veronese, Domenico Minoda, E a pranzo
((dalle 13) dodici piatti a giudizio presentati dallo stesso Potocnick. La giuria sath
composta da Fiammerta Fadda {Gastropenna di Panorama giudice a Cuochi e
Fiamme La 7 Tv), Fausto Arrighi (ex diverore Guida Michelin). Donazo Trofano
(direttore Informacibo), Gianluigi Veronesi (editore Degusta), Michele Florenting
(parron di Monte-Carle Festival Wine&Food), Antonio Paolind (glornalista 11
Messaggern, curatore Guide), Angelo Grande {presidente nazlonale tnione
eurcpea Gourmet). Parteciperanno i ristorantl Al Bagatto, ¥illa Goetzen,
Perbacco, Doblading, Osteria Arcadia, ristorante Da Domenico, In tavala, Evind
det terrirerl. Al miglior piatto, anded i premio speciale del Gruppo Euromabil
(biglietee d'accesso con degustazione 2o euro). E poi aliri eventi come “Terrano
ceme 11 Tocal? ", talk show con Andrea Grigraffind {diremore Spirlte di Vine),
a dello Spart), Remes Fervetti
rFood.it). Giampiatra Comalii
Is con prenotaztone in villa, Alle
1. "La vita & troppe corta per bere vini cattivi®, Incontre con Gian Arturo Rotae
Hichi Srefl, aurori del volume dedicato a Luigi Veronelli-
(ingresso gracish Seguieh alle 18 "La Yasocotmura', show
cooking con Expertise dello chef Christian Meometti autore del libro
k Libro Italiane 2011 al Gourmand Award
e quarto al mondo al Gourroand Award Internatfonal di Parigl
politici alla prova della passerella, con un'iniziativa curata dalla
Confconumercto, Cost sul red carpet salivanno M taddalena Gonarde di Dolo,
Marlo Collinl di Stra, Ades giore, Damiano
-chinata di Vigonow
Andrea Maviellato dl Flesse d'Artice, Glamplesro Menln di Camponegara, Fabio
ura alle zo3o con I happy eduzione”.
Liincontra sard con Patrizia Novello {Cucina Gourmet), Katrin Walter (italia
wedn-plus.de) e Cristana Sparvoll, E sl proseguiva con |l Crudo dell'Alwe
Adrlatieo, la Pizza | Sauvignen, le interpretazien] Sauvignon's con abbinat §
“canesirelll Bianchi crudi” e le "sogliole crude” sfilettate al momento dal
Conserzio Armartort Pescherecei di Chioggia, Lesclusiva Pizza Gourtmer (con
farina macinata a pietra e trenta ore di lievitazione) del Ristorante Perché di
Roncade in provincia di Trevizo. L'esclusiva pasta Santa Candida (antico grano
Korasan di Puglia) preparata dallo stesso produto i
riservale evento a 20 eurs).

LUNEDI® 20 MAGGIO. Apertura
alle 11 e mezz'ora dopa "Am
acidl”, con una deg lone
guidata. 51 rrata di un progete
nato dall'amicizia di cingque
productor di acete.
Parteciperanno Sirk Aceti
[Gorizia), Acetaia San Giacomao
{Beggio Emilia), Miell Thun
[Trento), Pojer e Sandri
(Trento). Ingresso sratuito. Hel
guardera
all'Esposizione Universale di Milano del 2015, Bagarre nelle cucine dall'lstria al
Wenezo con || ristorante Hotel San Racco di Tullio Fernetich di Verteneglic
(Istria=C: a), Kempinski Adriatic Luwxwry Hotel (stria-Croazia), 1l ris
Badi{3an Lorenzo-Croazia [stria), ovvero il pesce della tradizione istriana con la
famiglia chef Badurl 14 chef, seleztona vino Gran Malvasia di Coranlea
P ata dal produttore Moreno Coroniea, Ma
la Buena Srella £i Biadene di
ristorance Feva di C; 7 :
del ristorante slow i Loj mb 2 prateur d'Europe) ¢
Tomaz Srsen, debla rivista Dolee Vita {Lubfana). Presenteranno Maurizlo
Fowcnik, Cristana Sparvoll e Glamplerro Comolll, (biglleto 20 euro). Alle 1530
stilla e distil ", con lanalist sensoriale bendata delbe tolazioni eccel
della Bonaventura Maschio di Gatarine (Trevizo). Condurrd Michelz Di Carlo,
gustosofo, referente Slow Food & docenie della Fed e lrallana sommelier
albergatori ¢ ristoratar] (Fisar), accompagnarmento musicale affidato a Maria
Giovanna Argento. Seguiva alle 1y, Best Books of Alpe Adria - Josef&Josef
Trippolrs: del ristorance Zum Baren [Alta
libro “Die Biren-Kiiche" Cookbook Award
censegna degll Awards Best of Alpe Adria 2013 e la presentazions di Miss Alpe
Adria 201, 5ul pales sfileranne per ricevere U premio: Best Restaurants 2013 La
Peca di Lonigo e Pri Lujzeto di Zemono, miglior] ristorant] di cuclna creativa e di
ricerca; Al Bagatio dl Triesie & Al Campiello di San Glovanmi al Natisone, miglio
i i di mware; Malga Panna di Moena, miglior ristorante di carne: Le 4
Ciacole di Boverchiara, miglior ristorante di Locanda; Villa Goetzen di Dolo e
Sam Roceo dl Vertenegllo, mighiort risorant! d'albergo; Antlea Trattoria Al Portico

Zara, fondatore di Slow Food = ristorantl

Franciacorta Saten Ricci Curbastro, miglior Franciacoria; Trentodor Brut Balter
(Tresting), miglior spumante metoda rrad ' Valdobbiadene docg
Superiore di Cartizze Ruggeri, miglior spumante meicdo ialiano; Franciacerta
Rosé di Tenuta Barone Pizzini, rn.'n_r_,:lh;trspurmn(e rozatg; Garganega Sul Lisvitd
Giovanm] Mentl, mégltor vine frizzante a fermentazlone ancesmale: Friulano
Collie dor Tores, miglior vino biance: Costasera Amarone Valpolicella dor Masi,
migl!nrvina rosso; Vino Santo Francesco Poli (Trenting). m[glior vine passiog
Borgonja Damjanic (Istria) migllor vino erergente; TeranRe Roxanich (Isurla),
miglior vino biologico/bicdinamics; Dolan - Jaguin (Slovenia), premio packaging
- Top Line: France Ziliani della Guido Berlucchl, premio alla carriera.
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+~ SINFOMNIA TRACIELD E TERRA UN VINO [N VILLA:
FILM DOCUMENTARIO SUT VINI DEL LANNUALE TRIONFO DEL P

Lasria un Cornmenta

& Bcriviti



