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Baccquulina torna protagonista

LA PUBBLICAZIONE. La XVl edizione della guida curata da Maurizio Potocnik con Giampietro Comolli
«Magnar Ben» superai confini
e punta sul gusto dell’Alpe Adria

La Franciacorta & protagonista
con 11 insegne e diverse cantine

Claudio Andrizzi

‘\Tmn:gmm quutlm na.mnl,
un territorio che dal Nord-Est
italianearrivaalla Mitteleuro-
pa inglohands 1o terra delle
ahollicines made in Bs: que-
sta la grande arca

altre 1600 anni di storia - rac-
comia Comalli- Abbiamoscel-
1o di puntare pure sulla Fran-
cincorta, che conosen in mado
molto approfordito grazle al
mici trascorsi di direttore del
Consorsio di tutela di Erbu-
s, perché il comprensorio &

nomien «fotegrafitas dalla
XVII edizione della mida
«Magnar Beme.

UNVOLUME chic, dictro ladena-
minazione un po' scaserec-
i, nasconde una ricerca tra-
sversale ¢ certosina sul gusto
del comprensorie dellAlpe
Adria, sorta di crocevia di si
pori nel quale si incrociano le
tradizioni dei Baleani e della
Pannonia, dells Repubiblica di
Venezianedell Tmpero Asburpi-
co Un monde intrigante, va-
riegato, complesso, ehe lambi-
soe in parte anche il Brescia-
o, come spiega Giampietro
Comodll, collaboratore delia
singolare iniziativa editoriale
ideatacdal gastronomo, Mauri-
#io Potoenik, e svecehia cono-
seenzan del panorama enoico
locale, ocQuella del Nord-Est
italiano-haleanico ¢ una real-
A arcana che roota attomo &

stato pi o della Re-
pubblicadi Venesa che, perol-
tre mille anni, & stata centrale
nei destinidiguellazona diin-
fuenza mittelenropea e medi-
terranea che &1'Alpe Adria: un'
influenza culturale esercitata
o i primi grandi librisull'ali-
mentare, il commerciodi vini,
Pintroduzicne disapori erien-
tali nella cucima ashurgicas,

€10 CHE ESCE da questa impo-
stagiane di base & un mosaios
di suggestioni quantomeno
singolare: dal suolo italico ar-
rivain Austria, Slovenia e Cro-
azia con un itinerario che come-
prendeben 360 indivizzi trari-
storanti, locande, trattoric ¢
osterie, cui $i AEgiungono ben
250 grandi etichette delle pii
prestigiose zone vitivinicole ¢
una plocelaselezionedi imper-
dibili prodoti tipici dell'area
presainesame, Le segnalagio-
ni di «Magnar Ben» non pre-

Giangietro Comollie Maurizio Potocnik brindano a «Magnar Bens

vedone voti o classifiche, ma
solo premi a tema oasimbolo,
le insegne franciacortine
{eon gualehe livenza) ritenute
meritevoli di entrare in guida
sona 11: Dispensa Pani e Vini
di Adro, L'Artigliere di Bre-
sein, Villa Calini a Coccaglio,
Due Colomie a Corte Franca,
Miramonti LAlteo a Conec-
sin, La Colombara a Corte
Franca, Albercta ad Erbusco,
Pi¢: del Dos a Gussago, Due
Roeeoli ad Iseo, Hostaria Uva
Raraa Monticellie AntieoMu-
limo & Rovata, Menzionate an-
chediversecantine: tragueste

Iliu:i Curbastro per il miglior

CmﬁnaSyumn lastagslaCnstma\"al.enhtﬁEh'mlbmnme

Allegri moltiplica isapori
e fa pit1 gustosa la Pasqua

Colombe di ogni tipe, daquel-
leetassicheagquelleche posso-
nosoddisfare | palati pii ogo-
Insix (eon pistacehi e gocee di
ciocoolate, prugne e ciseeola-
to, noei e cloccolata, solo per
eitare aleune propostel; wova
di clocoolato{al latte e fonden-

tain lubo, Gii-

te)d & mMano per asse-

dn Berlucchi, con un premio
alla carricra assegnato al pa-
tron Franco Ziliani, ¢ Barone
Pizzini per il miglior rost. 1 ri-
CORDSCIMENT] Verrann conse-
gnati il prossimo 20 maggioa
Mira (Venczia) in occasione
della seconda odizione degh
whwards  dell’Alpe  Adria
2013, che prevede la conse-
gna di dodici medaglie nella
sexione mighiort eucine ¢ al-
trettante nella eategoria riser-
vata ai vini.e

eondare al megliole attesedei
il piecoli; o aneora, torte
personalizzate, cassate, agnel-
Timi i pasta di mandorle, sen-
za dimenticare la pastiera na-
poletana e moltealtre speciali-
1 sieciliane, elire che tipiche
della tradizione,

Una ricea e gustosa proposta
eon laguale la pasticoeria-cal-
fetteria «Allegrie di San Palo
meoltipliea | sapord in vista del-
T feste i Fasgua. E non solo,
eonsiderato ehe il locale, dove
=ono profagonisti Giuseppe

Intelisans ¢ 1a moglie Cateri-
na Sgroi (ora supportati dalla
stagista Cristina Valenit), guir-
i gid avanti: lo testimoniane
le fresche granite siciliane ai
vari gusti, destinatead aggiun-
gere un altre medive i riehia-
moper la clientela affezionata
e Qutti quanti vogliono scopri-
T ACA SAPTL

Mamnon finisoequi. «allegris
éanchetavola calda: assolutas
mente da non perdere sono gl
arancini di risocon ragih. Pro-
vare per credere, certi di poter
contare su un‘esperienza che,
nellomonima via Allegrl, di
continuitd a un'attivith tra-
piantatada tempoin una nuoe-
va realth. Un'espericnza che
prosegue e eresce nel tempo,
wcon prezd assolutamente in
linea con Pattwale momente
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