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ORT PORTOBUFFOLE - Gara di «fortaja» il giorno di  verra consegnato il divertente kit del fortajaro (grembiule,
P n.n,,u":l'.s 0 San Marco nella piu piccola citta della Marca. bandanao cappellino e maglietta). Il prato verde adiacente
Gara di "Fortaja Giovedi, in occasione della festa di San Marco, la Scuola Materna sara tutto dedicato a questa originale
: ' 1 patrono della citta portuense, il Gruppo Giovani kermesse, oltre ad ampi spazi per i giochi allaperto e per
e plc—nlc a" aperto propone un nuovo modo per rivivere l'antica tradizio-  organizzare con amici il proprio pic-nic. Fornitissimo
CO[ ru DD Gio\fa ﬂi ne della scampagnata nei campi, con il pic-nic a stand con panini birra, bibite, vino e assaggi di frittate in
grup base di frittata. Sul prato adiacente la scuola vari gusti soddisfera appetiti da leoni. Dalle 15 alle 17.30
materna si svolgera la simpatica gara alla quale sara possibile visitare il Museo Casa Gaia dove trova
possono partecipare tutti e cucinare la propria  collocazione fino al 5 maggio prossimo, una interessante
PREMIATA personale «fortaja» con l'obiettivo di vincere il mostra di pittura di Romano Lotto. Sono gia aperte le

la frittata premio della «Fortaja pi bona». iscrizioni per partecipare alla gara nej sito.www.fortajam
pil buona. L'organizzazione mette a disposizione fuochi, do.it si trovano tutte le informazioni ed il regolamento
Tutti possono padelle, mestoli e uova e i partecipanti mettono i  della gara. «Fortajando» & anche su Faceboulg.

partecipare loro ingredienti segreti. Al momento dell'iscrizione Annalisa Fregonese

Vlaglo illa scoperta
el "Magnar Ben"

Michele Miriade

CONEGLIAND

La 17. edizione della guida
"Magnar Ben 2013", best restau-
rant, wines food, & uscita in
questi giorni e nelle 744 pagine
a colori sono illustrati 360 fra
ristoranti, locande, trattorie e
osterie (quelle vere da salva-
guardare), oltre alla descrizio-
ne di 250 vini e una piccola
selezione di prodotti dell'Alpe
Adria, un crocevia ricco di
identita e patrimoni enogastro-
nomici.

La guida (in libreria a 23
euro) edita dall'associazione di
Conegliano "Magnar Ben", fon-
data e presieduta da Maurizio
Potocnik, & un viaggio tra picco-
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PREMIATO
Antonio Palazzi

per la carriera

la e grande ristorazione di quali-
ta, dal ristorante di Gualtiero
Marchesi alla piccola taverna
istriana, fra curiositd e piatti
attraverso il Veneto (e la Mar-
ca), Franciacorta (Lombardia),
Trentino Alto Adige, Friuli Ve-
nezia Giulia, Carinzia, Stiria,
Slovenia occidentale e la Croa-
zia Istriana. Locali recensiti da
Potocnik coadiuvato da uno
staff di giornalisti enogastrono-
mia, mentre Giampietro Comol-
li, esperto di vini e gia direttore

stra dei vini,

di Altamarca, ha coordinato la
selezione dei 250 vini presenti
nella guida. Per ogni locale c'e
una recensione, la valutazione
espressa da 3 a S piatti per la
qualitd in cucina, da 3 a 5
bicchieri per la carta dei vini
esclusivamente dell'Alpe Adria
con storia, produzione azienda-
le e range di prezzo in cantinae
in enoteca-ristorante.

Inoltre per il secondo anno
"Magnar Ben" assegna gli
"Awards Best of Alpe Adria
2013" aggiudicandone 13 tra i
ristoranti, mentre 12 sono quel-
li dei grandi vini. Gli Awards
saranno assegnati il 20 maggio
a villa Wildmann Foscari di
Mira nel corso del meeting
enogastronomico. Per la Marca
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IL BRINDISI Antonio Palazzi (in piedi) e lo staff di sala e cucina

I'Awards in tema di vini va al
Valdobbiadene Docg superiore
Cartizze di Ruggeri, il premio
alla carriera per la ristorazione
ad Antonio Palazzi, 'vomo che
diede vita nel 1974 al ristorante
dell’hotel Terme di Vittorio Ve-
neto facendolo diventare famo-
so nella Marca ed oltre con le
varie rassegne e che oggi, a 76
anni, ha lasciato la gestione per
continuare 1'attivit di catering
al Sansovino di CastelBrando a
Cison di Valmarino.

L'asparago in enoteca

Martedi 30 alle 20 all'eno-
teca Veneta al Cerletti,
cena «]'asparago bianco di
Cimadolmo e lasparago
di Bassano si incontrano
in enoteca», appuntamen-
to nell'ambito della 5. mo-
stra del Prosecco e dei
vini dei Colli di Coneglia-
no, mentre il 29 & in
programma una degusta-
zione dei vini della mo-
stra.

Gusto da Bazzichet

La rassegna il "Gusto del
macellaio” da Bazzichet,
prosegue stasera con le
carni della macelleria In-
nocente di Montebelluna
e vini dell'azienda Benot-
to. Info: 0422/775249

MOTTA DI LIVENZA
Serata a Malintrada

In occasione dei 40 anni
della festa locale, con mo-

maggio alle 20 a Malintra-
da evento gastronomico
in collaborazione con la
scuola alberghiera Lepi-
do Rocco di Motta e la
partecipazione delle dele-
gazioni dei comuni gemel-
lati di Cherso (Croazia) e
L'Isle-Jourdain (Francia).

Aperitivo da Disard

"Aperitivo vintage" vener-
di 3 maggio al bar-risto-

unica per riscoprire usi e
costumi della p+rima me-
ta del secolo scorso con
gli aperitivi in voga negli
anni 'S0-'60. Non manche-
ranno i golosessi della
chef Paola Disard.

POVEGLIANO
Malanotte a Pizzolato

Il premio Milleuno Mala-
notte, istituito dal Consor-
zio Vini Venezia alla 37.
mostra dei vini di Camalo,

CANDELU

Da oggi al 5 maggio &
Candeli 38. mostra del vini |
del Piave convarie
ﬁegustaztant Martedi 30
cena con tagliata di Angus.

" ACasaBrusada
~ ['avvio di Superbe

. CROCETTA - (m.m.) Mar-
~ co Pincin, talentuoso chef
e titolare del ristorante
. "Casa Brusada" di Crocet-
. ta, ha tenuto a battesimo

la 26. rassegna Superbe
legata alle erbette sponta-
nee e all'asparago. Ha pro-
posto un menu che ha
esaltafo i sapori negli anti-
pasti tra cui gli scampi al
mojito con insaltina di
asparagi. Quindi a tavola
flan di asparagi verdi alla
pizzaiola, ravioli ripieni di
erbette con crema di s'cio-
pet, risotto di asparagi
bianchi e baccala e la
morbidissima guancia di
vitello glassata ai bruscan-
doli. La rassegna fa tappa
domani sera, alle 20, Al
Bacareto da Ernesto di
Mogliano.

€ andato a "Il Barbarossa"
Malanotte Piave Docg
2009 della cantina Pizzola-
to di Villorba.

VALDOBBIADENE
Bisol e pizza

Al 22° campionato
mondiale della pizza, che
si & tenuto a Parma (500
concorrenti di 30 paesi),
non & mancato il Prosecco
della Bisol e consegna ai
vincitori di una Magnum.

(mic.mir.)




