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Gli é sfuggito il titolo di
Cuoco dell’anno, gia conqui-
stato lo scorso anno, ma in
compenso si é portato a casa
una medaglia d'oro. Cristian
Mometti, giovane e talentuo-
so chef trevigiano, a Erba é
ormai abituato ad ottenere
grandi risultati. All'ultimo
RistorExpo di Erba ha vinto
la medaglia d’oro nel concor-
so riservato alla zuppa abbi-
nata a un finger food con il
piatto Zucca e Bon Bon croc-
cante: zuppa di zucca, patate
e orzo con bon bon di capri-
no, lampone, mandorle e pi-
stacchio. Per chi vuole sape-
re se questo piatto valeva tut-
ta la medagli d’oro assegnata
dalla giuria di Erba, I'occa-
sione giusta e giovedi 4 mar-
zo con trasferta a Vicenza. In-
fatti, Cristian sara tra i tre
chef protagonisti della terza
puntata del tour tra arte ed
enogastronomia «A tavola
nei luoghi di Cima», ispirato
alla grande mostra che Arte-
matica e la Citta di Coneglia-
no dedicano a «Cima da Co-
negliano - Poeta del paesag-
gio» a Palazzo Sarcinelli. Gio-
vedi 4 marzo alle 20.15 al Ri-
storante da Biasio sui Colli
Berici di Daniele Rossato,
sara il maestro Sergio Favot-
to ad aprire il convivio tra ar-
te, cultura del cibo e del vino

1l personaggio

[a ricetta nel menu di «A tavola con Cima»

Cristian Mometti & d’oro
[a sua zuppa vince a Erba

la, opera custodita nel Mu-
seo Civico-Palazzo Chiericati
di Vicenza. Al commensali
sarda dato in omaggio, in ac-

con I'illustrazione della mo-
stra aperta dal 26 febbralo a
Conegliano e In particolare
della Madonna della Pergo-

cordo con la societa Artemas-
tica, un coupon di sconto di
5,00 euro sul costo del bigliet-
to d’ingresso alla mostra. Poi
il convivio aprira una «gusto-
sa» finestra sulla cucina vi-
centina e dell’Altamarca con
menti a sei mani e tre chef:
Walter Bertoldi del Ristoran-
te da Biasio ospitera i colle-
ghi Cristian Mometti del ri-
storante La Terrazza dell’Al-
bergo al Sole di Asolo e Mar-
co Bonotto dell’'Osteria da Jo-
do di Maser (nella foto). Bo-
notto e Mometti (il terzo da
sinistra) sono chef che rap-
presentano 1’ Associazione Al-
tamarca, partner dell’Asso-
ciazione Club Magnar Ben
nella realizzazione del tour,
insieme a Banca Mediola-
num e alla Distilleria Bona-
ventura Maschio. Da Alta-
marca sono state selezionate
anche le case vinicole che
proporranno in degustazione
prestigiosi Prosecchi Valdob-
biadene Conegliano Docg, ab-
binati al menu: le aziende
Agostinetto  (Valdobbiade-
ne); Torre Zecchei (Valdob-
biadene), Tenuta Giavi (Co-
negliano). Costo 60,00 euro a
persona.

Informazioni e prenotazio-
ni: Ristorante da Biasio tel.
0444.323363; Club Magnar
Ben (438.418377.



