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Tour di Cima, «acuto» di tre chef

Un acuto di tre tenori al ri-
storante La Vigna del Relais
Monaco di Ponzano, che gio-
vedi 18 febbraio ha ospitato
la seconda delle 4 cene di «A
tavola nei luoghi di Cimay, il
tour enogastronomico alla
scoperta delle opere di Gio-
vanni Battista Cima da Cone-
gliano (illustrate nell’occasio-
ne dal prof. Angelo Ceron), a
cui sara dedicata una mostra
a Palazzo Sarcinelli. La sera-
ta - organizzata dal Club Ma-
gnar Ben con Associazione
Altamarca, Banca Mediola-
num e Bonaventura Maschio
- ha avuto come protagonisti
tre chef: Mimmo Salerno de
La Vigna, Marco Pincin di

Casa Brusada a Crocetta ed
Edoardo Agostinetto Tratto-
ria da Ugo di Valdobbiadene
(nella foto). Tre cuochi diver-
si, per estrazione e territo-
rio, ma che hanno trovato la
giusta armonia in un menu
di mare, delicato e originale:
tortino di riso Venere con
gamberi croccanti e salsa co-
cktail, risotto al bianco di pe-
sce con seppie nere, pesto di
pistacchi di bronte e limone;
timballo di alici con erbe aro-
matiche e pomodorino con-
fit, rosa di orata della Coro-
na e carciofi Moretti. 11 tutto
aperto da una lunga serie di
finger food (dal carpaccio di
Baccala al piccolo saor di tri-

glia) abbinati al Mionetto
«Sergio» e «Sergio Rosé» Spu-
mante Extra Dry. Gli altri vi-
ni in carta erano il Prosecco
Doc di Valdobbiadene Brut e
Millesimato Dry di Andreola
Orsola, il Prosecco Doc Cone-

gliano Vigna e di Valdobbia-
dene Superiore di Cartizze di
Astoria. In chiusura Prime
Uve Oro di Bonaventura Ma-
schio e un’anteprima del nuo-
vo amaro che sta creando la
distilleria di Gaiarine.



